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PUEBLO

TANNAT

TANNATCRIANZA
EN ANFORA

RESUMEN:

Plantas: 5000

Plantacion: 2004

Variedad: 100% Tannat

OKPKAECEKzP VTCFKEKQPCN EQP OCEGTCEK®
Enologo Responsable: Daniel CIS

Region: Colonia Estrella - Carmelo

Alcohol: 13,8 % v/v

LA COSECHA

Las uvas fueron cosechadas manualmente a mediados de marzo en su punto optimo, en donde los niveles
de azucar eran muy altos, la acidez natural estaba equilibrada y el potencial de sabores y aromas estaba en
SuU maximo nivel.

VINEDO

Esta situado a pocos kilometros de la ciudad de Carmelo, en el corazon de Colonia Estrella y muy cerca de la
bodega. Los suelos son de textura franca limosa, que proporcionan uvas pequenas y racimos con granos
sueltos, otorgando mostos concentrados, con complejidad, resaltando la tipicidad de este terruio.

ELABORACION Y CRIANZA

Se elabor6 siguiendo un riguroso protocolo que consistia en un suave despalillado, maceracion en frio du

TCPVG JOQTCU /WGIQ KPQEWNCEK+P aEQP NGXCFWTCU UGNGEEKQPCEFCI
Durante la misma se procedio a dar 2 remontajes diarios y 2 hundimientos de sombrero por medio del bazu

queo.

A los 12 dias luego de la molienda, se descubaron los vinos y luego se procedi6 al prensado de los orujos.

Luego los vinos realizaron naturalmente la 2° fermentacion llamada Malolactica, en donde pierden parte de

UW CEKFG\ SWGFCPFQ OYU EQORNGLQU [ UWCXGU GP DQEC $N aPCNK\CT
gruesas.

El vino permanecio en tinajas de barro durante 9 meses para potenciar los aromas y sabores frutales propios

de la variedad.

$PVGU FG GPXCUCT UG RTQEGFKx C aNVTCT GN XKPQ EQP RNCECU FG EG

CATA

Presenta un color rojo rubi intenso, nariz concentrada de frutos rojos y pasas de higos y ciruelas. Muy equili

DTCFQ EQP CNVC EQPEGPVTCEKxP FG VCPKPQU OW[ OCFWTQU [ GZEGNGP
personalidad.

Recomendado para acompanar: carnes rojas, cordero, cerdo y quesos tipo azul y semiduro.

Temperatura de Servicio: 18°



