
RESUMEN:
Enólogo Responsable: Daniel CIS 
Región: Colonia Estrella - Carmelo 
Alcohol: 40 % v/v
Temperatura de servicio: 0ºC o menos 

G R A P P A

Nuestras grappas son obtenidas a partir de la doble destilación en alambiques de cobre de orujos frescos selec-

cionados, lo cual asegura la obtención de un aguardiente base de excelente calidad.
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Grappa Tinta:  es un blend de Tannat – Caberent Franc

Grappa Blanc: es un blend de Chardonnay y Albariño
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La maduración se realiza en tanques de acero inoxidable durante 3 meses.
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alguna impureza.

Se aprecia muy limpia y transparente con aromas muy frutales y agradables, en boca es levemente abocada con 

notas a frutos secos.


