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TANNAT

ESPUMANTE NATUR AL

RESUMEN:

Variedad: 85% Chardonnay y 15% Albarifio
Método de elaboracion: Clasico de
fermentacion en botella

Crianza sobre sus borras: 12 meses

Tipo: Espumoso Natural EXTRA BRUT
Azucar residual 5,8 gr / litro

Endlogo Responsable: Daniel CIS

Region: Colonia Estrella - Carmelo

LA COSECHA
/ICU WXCU UQP EQUGEJCFCU OCPWCNOGPVG C aPCNGU FG GPGTQ [ RTKPEK

niveles de azucar altos, acidez natural equilibrada y potencial de sabores y aromas en su maximo nivel.

VINEDO
sta situado a pocos kilometros de la ciudad de Carmelo, en el corazon de Colonia Estrella a 5 kildmetros el linea

recta del estuario del Rio de la Plata, y 100 metros de la bodega. Los suelos son de textura franco limosa, que
proporcionan uvas pequenas y racimos con granos sueltos, otorgando mostos concentrados de gran completi
dad.-

ELABORACION Y CRIANZA

El espumante tiene como vino base un blend de chardonnay que le aporta un aroma muy intenso y de gran un
tuosidad, y Albariio de excelente acidez natural que le otorga frescura y complejidad a la mezcla.-

Se elabora siguiendo el método champenoise, esto es, realizando una segunda fermentacion clasica en botella.-
La crianza fue de 12 meses sobre sus borras naturales.-

CATA
Presenta un color verde palido con leves destellos dorados, nos sorprenden las burbujas que se desprenden

desde el fondo formando una persistente corona.-

(P PCTK\ UG GZRTGUC EQP KPVGPUKFCF NCU PQVCU C HTWVCU FG RWNRC
tales como el azar.

(P DQEC PQU KPWPFC FG FWN\WTC UW KPITGUQ RTQNQPICPFQ UW aPCN G
posee, con una frescura delicada.

Recomendado para acompafiar: queso brie con dulce de quinoto en almibar, pizza margarita, y también algo

dulce como crema helada de limoén.-

Temperatura de servicio: 9°



