
C A B E R N E T   F R A N C
C R I A N Z A  E N  Á N F O R A

LA COSECHA
Las uvas fueron cosechadas manualmente a mediados de marzo en su punto óptimo, en donde los 
niveles de azúcar eran muy altos, la acidez natural estaba equilibrada y el potencial de sabores y 
aromas estaba en su máximo nivel.

VIÑEDO
Está situado a pocos kilómetros de la ciudad de Carmelo, en el corazón de Colonia Estrella y muy 
cerca de la bodega. Los suelos son de textura franca limosa, que proporcionan uvas pequeñas y raci-
mos con granos sueltos, otorgando mostos concentrados, con complejidad, resaltando la tipicidad de 
este terruño.  

ELABORACIÓN Y CRIANZA 
Se elaboró siguiendo un riguroso protocolo que consistía en un suave despalillado, maceración en 
�H�T�«�Q���F�W�T�C�P�V�G���������J�Q�T�C�U�����/�W�G�I�Q���K�P�Q�E�W�N�C�E�K�±�P���a�E�Q�P���N�G�X�C�F�W�T�C�U���U�G�N�G�E�E�K�Q�P�C�F�C�U���R�C�T�C���F�C�T���K�P�K�E�K�±���C���N�C���H�G�T�O�G�P�V�C-
ción alcohólica. Durante la misma se procedió a dar 2 remontajes diarios y 2 hundimientos de som-
brero por medio del bazuqueo.
A los 14 días luego de la molienda, se descubaron los vinos y luego se procedió al prensado de los 
orujos.
Luego los vinos realizaron naturalmente la 2° fermentación llamada Maloláctica, en donde pierden 
�R�C�T�V�G���F�G���U�W���C�E�K�F�G�\���S�W�G�F�C�P�F�Q���O�Ÿ�U���E�Q�O�R�N�G�L�Q�U���[���U�W�C�X�G�U���G�P���D�Q�E�C�����$�N���â�P�C�N�K�\�C�T���G�U�V�C�����U�G���V�T�C�U�G�I�C�T�Q�P���R�C�T�C��
eliminar las borras gruesas.
El vino permaneció en tinajas de barro durante 9 meses para potenciar los aromas y sabores frutales 
propios de la variedad.
�$�P�V�G�U���F�G���G�P�X�C�U�C�T���U�G���R�T�Q�E�G�F�K�±���C���â�N�V�T�C�T���G�N���X�K�P�Q���E�Q�P���R�N�C�E�C�U���F�G���E�G�N�W�N�Q�U�C���R�C�T�C���S�W�G���S�W�G�F�C�T�C���D�T�K�N�N�C�P�V�G���[���G�U-
table.

CATA 
Presenta un color rojo rubí de intensidad media, nariz concentrada de frutas rojas, notas de pimiento 
�O�C�F�W�T�Q���[���G�U�R�G�E�K�C�F�Q�����0�W�[���G�S�W�K�N�K�D�T�C�F�Q���E�Q�P�����E�Q�P�E�G�P�V�T�C�E�K�±�P���F�G���V�C�P�K�P�Q�U���O�W�[���U�W�C�X�G�U���[���G�Z�E�G�N�G�P�V�G���â�P�C�N���G�P��
boca que habla de su elegancia y personalidad.
Recomendado para acompañar: carnes rojas, cordero, cerdo y quesos tipo azul y semiduro.
Temperatura de Servici

RESUMEN:
Plantas: 923 
Plantación: 2004
Variedad: 100% Cabernet Franc
�9�K�P�K�â�E�C�E�K�±�P�����V�T�C�F�K�E�K�Q�P�C�N���E�Q�P���O�C�E�G�T�C�E�K�±�P���G�P���H�T�«�Q��
Enólogo Responsable: Daniel CIS 
Región: Colonia Estrella - Carmelo 
Alcohol: 13,2 % v


